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AOC BORDEAUX SUPERIEUR 2019

Le raisin est ramassé en fin de nuit. En
profitant de la fraicheur automnale, nous préservons le
capital  aromatique des baies et limitons la
consommation d’énergie nécessaire pour abaisser la
température des moUts. Les baies (débarrassées des
rafles) sont triées a leur arrivée au cuvier et dirigées vers
une cuve inox ou béton thermo-régulée dans laquelle se
feront successivement la fermentation alcoolique
(transformation du sucre en alcool) et la fermentation
malolactique (abaissement de I'acidité).

Malbec (40%), Cabernet Franc (40 %),
Cabernet Sauvignon (20 %).
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) vieg 12 mois sur staves.
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L on . 27 000 boutelilles de 75 cl.

Vétue d'une robe rubis intense aux reflets
violines, cette cuvée porte les couleurs d'un millésime
d’une belle maturité.

Les arbmes révelent des notes de confiture de fraise et
de mdre, soulignées de café torréfié et d’'amande grillée.
En bouche, le vin est dense et charnu. Les tanins, d'une
belle élégance, accompagnent le vin sur sa longueur.

17°-18°C

minimum 7 ans

4 Médaille d'or, Concours de Bordeaux Vins d’Aquitaine
2022 ;

4 Meédaille d’argent, Concours International de Lyon
2022 ;

A4 Médaille d’or Concours mondial des Féminalise 2023.
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